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A Licors Moya 1890 fem licors amb ani-
ma mallorquina des de fa més d’un se-
gle. Fidels a la tradicid i compromesos
amb el futur, 'any 2023 varem renovar
les nostres Herbes de Mallorca Moya
per oferir un producte més natural i res-
ponsable, més botanics locals, menys

sucre i sense colorants artificials.

El nou disseny, elaborat amb vidre reci-
clat i etiquetat sostenible, va ser premiat
amb el Pentawards d’Or, un reconeixe-
ment internacional que avala el nostre es-
forc per unir gualitat, disseny i sostenibi-
litat. Guardo d’Or als Premis Metrae com

a Millor Projecte de Sostenibilitat.

L'any 2024 el projecte continua amb una
aposta ferma per I'economia circular
mitjancant el programa Moya Recicla.
Recollirem les botelles d’Herbes empra-
des i buides dels nostres clients i, gracies
a l'alianca amb Lafiore, empresa local es-
pecialitzada en la técnica artesanal del
vidre bufat, aguestes botelles han esde-
vingut peces artesanals de vidre reci-

clat. En concret, s’han creat dos models

de tassons. Un dels models s’ha transfor-
mat en espelmes decoratives fetes a ma
a partir de cera de soja i aroma als licors
més tradicionals de la nostra empresa. A
I'altre model, hi podreu trobar els presti-
giosos bombons de |la marca artesanal
Narez&Cuart, delicades xocolates fetes
especialment per a crear maridatges
dnics. Aguests regals sostenibles es pre-
sentaran com a alternatives responsa-
bles i originals, pensades per a aqguells
gue cerguen, no nomeés un obsequi, sind
també una experiéncia vinculada amb la
preservacié del medi ambient. Podreu
trobar-los a les Cistelles de Nadal 2025 i

a les nostres botigues.

Entenem que aquesta aposta és també
una responsabilitat corporativa que ha
de transmetre’s als nostres consumidors.
Cada botella d’'Herbes Moya simbolitza
un compromis ferm amb el medi ambi-
ent i amb un model de negoci éetic i re-
generatiu, de respecte al nostre entorn,
i és la base per garantir la continuitat i la

qualitat del nostre llegat.
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HERBES
DE MALLORCA
-COLOGIQUES

GRADUACIO = FORMATS
25%\VOL ~ 70cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Beguda espirituosa anisada tradicional de Mallorca,
elaborada de manera artesanal i ecoldgica a partir de
la maceracio individual de set plantes aromatiques
de cultiu ecoldgic, sembrades i recollectades al
Llevant de l'illa, en concret a Ses Terres. Les fulles
d’herballuissa, camamilla, romani, fonoll, tarongi, fulles
de llimonera i de taronger son assecades gracies a la
col-laboracio d” Amadip Esment. Després de macerar
i elaborar, el resultat és una beguda de recepta
auténtica que expressa el paisatge, la tradicid i el
compromis social i amb la sostenibilitat.

NOTA DE TAST

Presenta un to ambre suau i natural. Al nas
destaguen aromes nets d’anis, acompanyats de
delicades notes aromatiques de camamilla i matisos
frescs de romani i fonoll. Al paladar és equilibrat i
refrescant, amb una expressio herbacia i balsamica
gue resulta harmonica, persistent i molt agradable.

INFORMACIO TECNICA

Licor elaborat mitjancant un procés artesanal de
mescla en fred i maceracions separades. S'obté a
partir de la combinacioé d’alcohol de gra ecologic,
aigua, sucre i extractes d’herbes aromatiques
ecoldgiques, sembrades i recol-lectades a la
mateixa Comarca de Llevant per Ses Terres i
assecades a Amadip Esment . El resultat sén unes
Herbes catalogades com a mesclades, tant pel seu
grau alcoholic com pel seu contingut en sucres.

EAN 70cl
Botella: 8425414114617 | Capsa: 1842541414614
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HERBES
DE MALLORCA
MESCLADES

GRADUACIO E FORMATS
30%VOL 4cl / 20cl / 70cl / 3|

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Beguda espirituosa anisada tradicional de lilla

de Mallorca elaborada a partir de la maceracio
individual de vuit plantes aromatiques sembrades
i recollides al terme municipal d’Arta. Herballuissa,
camamilla, romani, fonoll, tarongi, fulles de
taronger, de llimonera i herba-sana.

NOTA DE TAST

Color ambari pal-lid. Agradables records de fulla
de taronger, fonoll i llimona. Sensacid delicada i
vellutada en boca, amb pas cremads i final untuos.

RECOMANACIO DE SERVEI

Beguda digestiva adequada per a beure,
amb o sense gel, després de les menjades o
acompanyant les postres.

INFORMACIO TECNICA

Herbes fabricades a partir de la técnica de
mescla en fred i maceracio indivudual. S'obtenen
per la combinacié d’alcohol etilic de melasses,
aigua, sucre i macerat d’herbes aromatiques
sembrades i recollides a l'illa. Herbes catalogades
com a mesclades pel seu grau alcohdlic i pel seu
contingut en sucre.

EAN 70cl
Botella: 8425414110015 | Capsa: 842541411421
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HERBES
DE MALLORCA
DOLCES

GRADUACIO ~ FORMATS
25%VOL ~ 4cl/20cl/ 70cl / 3

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Beguda espirituosa anisada tradicional de l'illa

de Mallorca elaborada a partir de la maceracio
individual de vuit plantes aromatiques sembrades
i recollides al terme municipal d’Arta. Herballuissa,
camamilla, romani, fonoll, tarongi, fulles de
taronger, de llimonera i herba-sana.

NOTA DE TAST

Color ambari pal-lid. Agradables records de fulla
de taronger, fonoll i llimona. Sensacié delicada i
vellutada en boca, amb pas cremods i final untuods.

RECOMANACIO DE SERVEI

Beguda digestiva adequada per a beure,
amb o sense gel, després de les menjades o
acompanyant les postres.

INFORMACIO TECNICA

Herbes fabricades a partir de la técnica de
mescla en fred i maceracid indivudual. S'obtenen
per la combinacio d’alcohol etilic de melasses,
aigua, sucre i macerat d’herbes aromatiques
sembrades i recollides a l'illa. Herbes catalogades
com a dolces pel seu grau alcoholic i pel seu
contingut en sucre.

EAN 70cl
Botella: 8425414110008 | Capsa: 8425414114204
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HERBES
DE MALLORCA
SEQUES

GRADUACIO  FORMATS
38%\VOL ~ 4cl/20cl/ 70cl / 3

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Beguda espirituosa anisada tradicional de l'illa

de Mallorca elaborada a partir de la maceracio
individual de vuit plantes aromatiques sembrades
i recollides al terme municipal d’Arta. Herballuissa,
camamilla, romani, fonoll, tarongi, fulles de
taronger, de llimonera i herba-sana.

NOTA DE TAST

Color ambari pal-lid. Agradables records de fulla
de taronger, fonoll i llimona. Sensacié delicada i
vellutada en boca, amb pas cremods i final untuods.

RECOMANACIO DE SERVEI

Beguda digestiva adequada per a beure,
amb o sense gel, després de les menjades o
acompanyant les postres.

INFORMACIO TECNICA

Herbes fabricades a partir de la técnica de
mescla en fred i maceracio indivudual. S’obtenen
per la combinacio d’alcohol etilic de melasses,
aigua, sucre i macerat d’herbes aromatiques
sembrades i recollides a l'illa. Herbes catalogades
com a seques pel seu grau alcoholic i pel seu
contingut en sucre.

EAN 70cl
Botella: 8425414110022 | Capsa: 8425414114228
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RIU D'HERBES

ELABORACIO ARTESANAL

RIL
D'HERBES

GRADUACIO = FORMATS
30%VOL ~10cl/ 50cl/ PAC MINI RIU

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

La primera mencio a Riu d’Herbes la trobem

als receptaris de la familia Moya de 1935. Avui,
recuperem aguesta nomenclatura per elaborar un
licor a base de vuit herbes aromatiques sembrades
i recollides al terme municipal d’Arta. El procés
d’elaboracio és completament artesanal i consta de
8 maceracions individuals, que es complementen
amb una infusid conjunta de les 8 herbes

RIU D'HERBES

Beguda Espirituosa Anisada

NOTA DE TAST

Color ambari amb reflexos verd oliva. Aromes
anisats que s’entremesclen harmoniosament amb
fragancies que recorden a menta, notes citriques
com la melissa, el fonoll i la fulla de llimonera. Molt
floral i perfumat. En boca és delicat, fi i captivador,
dolcenc i etern.

RECOMANACIO DE SERVEI

Inoblidables amb gel i una rodanxa de taronja. Encara
gue també poden servir-se fredes, amb o sense gel,
després dels apats, acompanyant les postres o al cafe.

PRODUCTE LOCAL

|
d40:1

INFORMACIO TECNICA

Beguda espirituosa anisada elaborada mitjancant
les tecniques de maceracio, infusio i mescla en
fred. Completament artesanals, 100% naturals,
sense colorants, conservants, ni aromes artificials.
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HERBES
DREMIUM

GRADUACIO = FORMATS
30%VOL ~ 20cl/ 70cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Beguda espirituosa anisada elaborada a partir
de tres maceracions. Una seleccid de botanics
combinada amb una estricta proporcié ddna com
a resultat unes herbes selectes, Herbes Premium.

NOTA DE TAST

Color verd oliva amb reflexos a or vell.

Delicats i complexos aromes balsamics anisats.
Fins records de cafe i regalim negre.

En boca elegant, fi i sedds. Molt gustds i plaent.

RECOMANACIO DE SERVEI

Es recomana servir-les com a digestiu,
fresques, amb o sense gel, després dels apats
0 acompanyant les postres. Gracies a les seves
qualitats aromatiques tenen multiples usos
gastronomics i en cocteleria.

INFORMACIO TECNICA

Herbes mesclades 30%vol obtingudes a partir de
tres maceracions. Fonoll, romani, grans de cafe,
canyella, coriandre, nou moscada...sén alguns dels
ingredients de les seves maceracions. La seva
elaboracié es basa en el cupatge de les tres amb
proporcions perfectament estudiades, i la seva
posterior mescla en fred amb alcohol, aigua, sucre
caramellitzat i mel.
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GIN
SOLLER

GRADUACIO FORMATS

Sﬂf! 43%\/OL 4cl / 50¢l

: "'.I,IT“’; /

N “I,{r
N\ 4

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Gin elaborat artesanalment a partir de la destil-lacio
lenta i meticulosa de taronges i llimones de Sdller.
Aquests fruits, seleccionats a ma, li aporten una
explosid de citrics frescs, vibrants i naturals que
destaquen sobre la resta de botanics oferint una
experiencia refrescant i sofisticada.

:

NOTA DE TAST

Color lleugerament opalescent propi d’'un gin
sense filtrar. En olfacte és citric, vibrant, viu, amb
intensos aromes naturals de taronja o llimona que
destaguen deixant apareixer notes subtils a flors,
a canyella, entre d’altres botanics. En boca té una
entrada explosiva i refrescant a conseqguencia dels
olis essencials i components aromatics naturals.
Sensacid de certa untuositat i textura resultant de
la falta de filtrat.

RECOMANACIO DE SERVEI

En copa de boca y cos ample, amb molt de gel, sol o
acompanyat d’'una tonica neutra i d’'una rodanxa de
llimona o una aromatica mediterrancia com pugui ser
I'herballuissa, el romani o unes fulles de tarongina.

INFORMACIO TECNICA

Gin artesanal i sense filtrar elaborat a partir de la
destil-lacié lenta de botdnics de proximitat com sén
les taronges i limones de Sdller, flor de taronger,
canyella, arrel de lliri, coriandre, entre d’altres.
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GIN
BALEARIC
N5

GRADUACIO  FORMATS
40%VOL ~ 70cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Balearic Moya n25 és un Gin destil-lat d’origen
mediterrani que té com a ingredient principal i
diferenciador el Fonoll mari. Aquest, juntament
amb la resta de botanics naturals aporten un subtil
to Mariner i donen un caracter autentic i exquisit a
Balearic N25.

NOTA DE TAST

Transparent, incolor i pur, amb reflexos platejats

i una lleugera densitat. En olfacte, és intens,

fresc, lleugerament iodat i subtil. Els aromes
predominants recorden a mar, penya-segats i citrics,
i es percep de bon grat 'aroma a ginebrd, fonoll
mari (Crithmum maritimum) i pell de llimona. En
boca és sabords, punxant, lleugerament herbaci i
plaent. Apareix de manera suau al tacte, gliceric, i
amb un elegant amargor mineral en el final de boca.

RECOMANACIO DE SERVEI

En un tassd ample i amb molt de gel, afegir 5 cl
de Balearic N25 juntament amb 15-20 cl de tonica,
preferiblement neutra. Es pot acompanyar amb un
brotet de romani, rodanxa de Illimona o baies de
ginebro.

INFORMACIO TECNICA

Gin destil-lat elaborat a partir de la destil-lacio lenta i
per separat de cadascun dels botanics, destacant el
Ginebrd, juntament amb ingredients de proximitat
com son el fonoll mari i la pell de llimona.
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VERMUT
MEDITERRANI

RUMBO
MOY A

GRADUACIO = FORMATS
16%\VOL ~ 75cl/ 31/ CUBA INOX

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Rumbo Moya és un vermut mediterrani elaborat
amb vi de la varietat Parellada, aromatitzat
amb donzell, canyella, taronja i mesclat amb les
infusions i les infusions propies del Palo Moya.

NOTA DE TAST

Color caoba amb reflexos vermellosos i lleugeres
tonalitats ataronjades.

Grats aromes a herbes aromatiques i espécies
dolces, entre elles la canyella. Delicids fons de
sucre caramel-litzat i pell de taronja. Perfecte
equilibri entre amargor i dolcor en boca. Vellutat
amb un final elegant.

RECOMANACIO DE SERVEI

Versatil, pot prendre’s com a aperitiu en tasso
baix, amb gel i pell de llimona / rodanxa de llima.
O com a digestiu en copa de vi, fresc i sense gel.

INFORMACIO TECNICA

Vermut elaborat amb vi de la varietat Parellada,
holandes envellides de la varietat Ugni Blanc

i aromatitzat amb donzell, canyella i taronja.
Posteriorment se procedeix amb el mesclat

amb les infusions i les infusions propies del Palo
Moya, compostes por escorca de quina, arrels de
genciana i una seleccio de botanics i espécies la
recepta del qual supera els 100 anys d’antiguitat.

AL-LERGENS: Conté sulfits.
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RUMBO
MOYA BLANC

GRADUACIO = FORMATS
16%VOL  75cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Rumbo Moya és un vermut mediterrani elaborat
amb vi de la varietat Parellada, aromatitzat amb
absenta, salc, genciana, llimona i barrejat amb les
infusions propies de Riu d’'Herbes.

NOTA DE TAST

Color groc pal-lid amb reflexos verdosos.

Nas exuberant carregat d’aromes florals i
records a herbes aromatiques sobre un fons
citric i lleugerament especiat.

Molt agradable en boca. Sensacions molt
equilibrades entre amargor-dolcor. Molt elegant
i harmonic.

RECOMANACIO DE SERVEI

Serveix-lo ben fred, amb gel, i afegeix-hi una pell
de Illimona o taronja per ressaltar-ne els aromes.
Ideal com a aperitiu.

INFORMACIO TECNICA

Vermut elaborat amb vi de la varietat Parellada,
holandes envellides de la varietat Ugni Blanc i
aromatitzat amb absenta, salic, genciana i pell
de llimona. Posteriorment es realitza la mescla
amb les infusions propies de Riu d’'Herbes,
compostes per vuit herbes aromatiques entre
les quals destaquen les aromes citrigues que
aporta I'herballuisa, la melissa i les fulles de
[limoner i taronger.

AL-LERGENS: Conté sulfits.
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CREMA
D’AMETLA
DE MALLORCA

GRADUACIO FORMATS
17%\VOL 4c¢l /20 ¢l / 70cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

La Crema d’Ametla combina un dels fruits més
emblematica de l'illa amb la suavitat de la beguda
de coco, creant un licor sedos, delicat i ple de
dolcor natural.

NOTA DE TAST

Color blanc perlat, textura cremosa i delicada.
Aromes exotics de coco, xocolata blanca i ametlla
torrada. En boca és untuds, amb un toc final floral
i leugerament encaramel-lat.

RECOMANACIO DE SERVEI

Ideal per beure’l fresc, amb o sense gel, combinat
amb café, després del apats o acompanyant

les postres. També és un toc irresistible per a
I'elaboracio de postres i rebosteria, com en tiramisu,
gelats, postres amb xocolata, tarta de formatge...

INFORMACIO TECNICA

Elabora’'t a partir de la barreja homogenia de
beguda de coco, ametla, aigua i alcohol etilic
d’origen agricola. La preparacio és curosa i lenta
per preservar la base lactica, els aromes naturals i
evitar I'entrada d’aire. La crema d’ametla no conté
colorants ni conservants artificials.

Es recomana consumir abans de 12 mesos des de
la data de fabricacio (veure lot).

AL-LERGENS: Conté soja.
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ICOR
D’AMETLA
DE MALLORCA

GRADUACIO FORMATS
20%\VOL 4c¢l / 20cl / 70cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Licor elaborat a partir d’'un dels fruits més
emblematics de l'illa, 'ametlla. De degustacid
excellent i agradable sabor, recorda als camps
d’ametllers tipics del paisatge mediterrani.

NOTA DE TAST

Precios color daurat, molt brillant i luminos.
Intens i delicat aroma a ametla combinat amb una
suau nota floral.

Delicids i exquisit sabor a ametla torrada, sabords
i acaramel-lat.

RECOMANACIO DE SERVEI

Es recomana beure’l com a digestiu després de
les menjades, amb o sense gel, acompanyant les
postres, o després de menjar-lo. Pot utilitzar-se en
rebosteria per a complementar multiples receptes.

INFORMACIO TECNICA

Licor elaborat mitjancant la técnica
de mescla en fred a partir d’aigua, alcohol etilic i
aromes naturals d’ametles.

e lorca
PRODUCTE LOCAL
d40:.:
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PALO D
MALLORCA

GRADUACIO ~ FORMATS
31%VOL ~ 4cl/20cl/ 70cl / 11/ 3l

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Licor centenari, guardonat amb el Vinari d’Or

en la Primera edici¢ del Certamen en incloure

la Categoria a Millor Palo de Mallorca. Aguest
espirituds tradicional de l'illa s’elabora a partir de la
mescla d’alcohol, sucre, sucre cremat, i la infusio i
maceracio d’escorca de quina i arrels de genciana.

NOTA DE TAST

Elegant color negre obscur amb bona densitat
i espessor. Aromes de caramel amb fins
records a regalim.

De sabor dolcenc i lleugerament amarg.

RECOMANACIO DE SERVEI

Beguda apropiada per prendre’s com a aperitiu
per 'amargor de les seves plantes. Es pot
consumir sol encara que la forma més estesa a
Iilla és beure-lo amb sifé o aigua amb gas. Es
també un bon complement en rebosteria.

INFORMACIO TECNICA

Procés de fabricacio artesanal basat en tres
pilars. ler la fabricacid d’'un xarop simple, 2n el
nucli aromatic a partir de la infusid i maceracio
d’escorca de quina i arrels de genciana,

3er el sucre caramel litzat, que dona color i
complementa la beguda. La mescla en fred dels 3
pilars, alcohol d’origen agricola i aigua donen com
a resultat aguesta beguda tan emblematica.

AL-LERGENS: Conté sulfits.
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PALO
REPOSAT EN BOTA

GRADUACIO  FORMATS
31%VOL  50cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

La primera generacio de la familia Moya ja era
elaboradora de Palo, sent una de les primeres
destil-leries que fabricaven aquest tradicional aperitiu.
Segons els receptaris familiars el Palo es deixava
reposar dins bota, aquest repds en consolidava el
licor, equilibrant-ne 'amargor, 'aroma i la cremositat.
Després de més de 100anys i en honor a Andreu
Barceld Carrio, amic de la familia i treballador de
Licors Moya des de 1988, qui sempre suggeri que es
recuperas aguest procés, neix Palo Reposat dins Bota.

NOTA DE TAST

Elegant color negre caoba amb reflexos iodats, amb
bona densitat. El seu aroma recorda al regalim, al cafe
expresso, a la xocolata amb menta i a la pell de taronja
assecada al sol. Es pot percebre un fons de flors seques
gue deixa pas a un final fragant de vainilla i cuir. Entrada
en boca dolga i cremosa. Amb un recorregut calid i
sedds. Ample, amable i amb bona acidesa i amargor.

RECOMANACIO DE SERVEI

Mesclat amb sifd, molt de gel i una rodanxa de llimona
s'aconsegueix una combinacié gue ha captivat a locals
i visitants de Mallorca durant decennis. Pot mesclar-
se amb Ginger Ale, com ingredient en cocteleria o

en receptes de rebosteria. Per la seva complexitat
organoléptica, recomenem gaudir-lo a temperatura
ambient a la sobretaula acompanyant algunes pastes.

INFORMACIO TECNICA

Licor centenari que s'elabora a Mallorca a partir de

la infusio i/o maceracié (en el cas del Palo Moya,

inclou ambdods processos) d'escorca de quina i arrels
de genciana, sucre, sucre caramel-litzat, alcohol

etilic d’'origen agricola i aigua. Una vegada elaborat,
s'introdueix durant un periode de 6mesos dins bota de
roure francés. L'embotellat resultant esta format per
una edicio limitada de 425 botelles, enumerades.

0DUCTE LOCAL

FABRICACIO PROPIA | LICORS MOYA 1890 | 17



Mescladis

DE MATANCES

MESCLAD
D

S

MATANCES

GRADUACIO FORMATS
32%VOL ~ 4cl/20cl/ 70cl /1 / 3

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Exquisida mescla de dues begudes espirituoses
arrelades a Mallorca, Palo i Anis. Era tradicio el seu
consum en época de matances, encara que l'éxit
d’aquest licor pel seu aroma i sabor ha fet que
sigui el producte Moya meés exportat.

8
orca

0DUCTE LOCAL

[
40

Ingredient
local

NOTA DE TAST

Negre intens i brillant. Amb volum i untuositat.
Aromes frescs d’anis. Notes mentolades i
balsamiques.

En boca és dol¢, amarg i refrescant.

RECOMANACIO DE SERVEI

Es recomana beure’l com a digestiu després
dels apats, amb o sense gel. Es recomana el seu
consum en un tassoé previament congelat.

INFORMACIO TECNICA

Infusid i maceracio d’arrels de genciana i escorca
de quina, seguida de la mescla en fred d’anis,
sucre, alcohol etilic d’origen agricola i sucre
caramel-litzat.

AL-LERGENS: Conté sulfits.
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EDCIO LisiTADA BATCH NGO, 001

ingrediens lorca
PRODUCTE LOCAL

V 4

MESCLADIS

EDICIO ESPECIAL

GRADUACIO FORMATS
32%VOL  50cl

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Tradicionalment consumit durant I'época de matances,
el seu sabor intens i 'aroma inconfusible 'han convertit
en un dels licors mallorquins més apreciats, també
fora de l'illa, especialment a Alemanya.

Aqguesta Edicio Especial reposa durant tres mesos
en bota de roure, recuperant 'antiga técnica
d’envelliment en fusta i aportant-hi major profunditat
i caracter. Un repds que vol donar protagonisme al
licor i al mén que el va veure néixer: les Matances.

El disseny s’inspira en el vocabulari matancer, les
sanefes i tela dels davantals i el coure dels calderons,
com a homenatge a una tradicié que forma part del
nostre patrimoni cultural i identitari, i que volem
mantenir viu.

NOTA DE TAST

Color negre profund i lluent, de textura densa i sedosa.
Al nas, destaguen aromes netes d’'anis, amb records
frescos de menta i matisos balsamics. Al paladar és
equilibrat, amb sensacions dolces i amargues que
aporten una sensacio final fresca i persistent.

RECOMANACIO DE SERVEI

Es suggereix consumir-lo com a digestiu
després dels apats, sol o amb gel. Per optimitzar
'experiencia de tast, es recomana servir-lo en un
tasso previament refredat o congelat.

INFORMACIO TECNICA

Edicio limitada i numerada del tradicional licor
mallorgui elaborat a partir de les infusions i
mMaceracions de quina i genciana. Una vegada elaborat,
reposa en bota de roure frances durant 3mesos.
L'embotellat resultant el formen unes 575 botelles.

AL-LERGENS: Conté sulfits.
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ANIS SEC
“STRELLA
D'ARTA

GRADUACIO  FORMATS
50%VOL ~ 70cl/1/ 3

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Anis centenari amb l'aroma caracteristic de l'anis verd

i lanis estrellat. Va ser un dels primers productes que
Licors Moya elabora ja fa més de 130 anys. El seu nom
Estrella d’Arta fa referéncia a la forma que adopta el fruit
d'lllicium verum. El seu consum esta arrelat a la cultura de
'Europa Medliterrania i les seves plantes ja eren usades
per grecs i romans de forma medicinal i gastrondmica.

NOTA DE TAST

Cristal-li, amb certa densitat. Amb aromes francs a
anis i matafaluga. Boca untuosa, llarga i cremosa.
Sec i profund.

RECOMANACIO DE SERVEI

Perfecte per acompanyar al café, ja sigui mesclant-
ho, després del café en la mateixa tassa, o tassd a
part. A més, és imprescindible en moltes receptes
de rebosteria, aixi com per a I'elaboracio de les
tradicionals figues confitades. Imprescindible en
I'elaboracié d’'Herbes casolanes.

INFORMACIO TECNICA

Anis centenari elaborat per la técnica de mescla
en fred d’aigua, alcohol etilic, fruits d’anis.
L’'obtencio dels aromes de 'anis es fa mitjancant
les técniques naturals d’arrossegament.
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FORMATS ESPECIALS

DAMAJUANA PALO
REPOSAT EN BOTA

FORMAT ESPECIAL 4|

PRESENTACIO DAMAJUANA

Per a un servei selecte en pipeta de vidre.

Veure nota de tast, recomanacid de servei i
informacio tecnica a la pagina 17.

DAMAJUANA
HERBES PREMIUM

FORMAT ESPECIAL 4|

PRESENTACIO DAMAJUANA

Per a un servei selecte en pipeta de vidre.

Veure nota de tast, recomanacio de servei i
informacio técnica a la pagina 9.

DAMAJUANA
HERBES DE
MALLORCA

FORMAT ESPECIAL 4|

PRESENTACIO DAMAJUANA

Per a un servei selecte en pipeta de vidre.

Veure nota de tast, recomanacio de servei i
informacio técnica a la pagina 7.
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RIU D'HERBES

=

SACK
MINI RIU

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Pack regal elegant i cuidat al detall. En el seu
interior conté una botella de 10cl del tradicional
Riu d’herbes, recepta que data de I'any 1935,
acompanyat de dos tassons de vidre serigrafiats
de disseny simple, pero sofisticat. Ideal per a
regal, aquest pack transmet tradicio artesana, a la
vegada que compleix amb els requisits de
Producte Balear.

—-IGUES
CONFITADES

HERBES PREMIUM

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Figues elaborades artesanalment pel

xef Toni Navarro.

Ideals per a maridar amb Herbes Premium

Les Figues Seques Macerades i Confitades,
uneixen la més antiga tradicid mallorquina del
processament de les figues en el “Sequer”, i

la posterior maceracié d’'aquestes amb anis

dolc o sec (segons els gusts), branquetes de
fonoll i sucre, amb la innovacié de confitar-les i
posteriorment macerar-les amb Herbes Premium,
aportant-li un sabor i textures diferents al que és
conegut en aguest ambit.
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HERBES
DE MALLORCA
20c]

DOLCES / MESCLADES / SEQUES

FORMAT

Presentacié amb estoig i sense estoig.
Veure descripcio, nota de tast, recomanacio de
servei i informacid tecnica a les pagines 5,61 7.

CAPSA
ENSAIMADA

5 MINTATURES

FORMAT

ENSAIMADA VERMELLA (PRODUCTE MALLORQUI)
Crema d’Ametla, Palo, Mescladis, Herbes Mescla-
des i Herbes Dolces.

ENSAIMADA BLAVA (PRODUCTE VARIAT)
Limoncello, Gin Balearic, Licor d’Ametla, Mescladis
i Herbes Seques.

PRESENTACIO

Pack de cinc licors de produccid propia amb un
estoig de disseny tipic de la gastronomia
mallorguina, 'ensaimada.

Els cinc licors seleccionats tenen cadascun una
historia i un sabor que per un Mmotiu o l'altre sén
capacos d'evocar-nos llla i reflectir-ne les seves
tradicions. L'estoig, amb un disseny curat, recrea l'este
tica d’'un dels dol¢cos més tradicionals de Mallorca.
Aquesta combinacié fa d’aguest pack un regal
delicat, ple de sabors i de cultura illenca.
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PRODUCTES COCTELERIA

I rm
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|- -

DENOMINACIO

GRANADINA
Beguda refrescant

LIME JUICE
Beguda refrescant

BATIDA COCO
Licor

CREMA BANANA
Licor

CREMA COCO
Licor

CREMA CACAU
Licor

AMARETTO
Licor

LIMONCELLO
Licor

TRIPLE SEC
Licor

VODKA CARAMELO
Licor

MAR & BLAU
Licor

BLUE CURACAO
Licor

LICOR CAFE
Licor

LICOR D’OU
Licor

MENTA PEPPER MINT
Licor

APRICOT MOYA
Licor

CHERRY LIQUEUR
Licor

GRADUACIO

Sense alcohol

Sense alcohol

16%VOL

16%VOL

18%VOL

18%VOL

20%VOL

25%VOL

20%VOL

18%VOL

18%VOL

18%VOL

20%VOL

18%VOL

20%VOL

21%VOL

18%VOL
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PRODUCTES COCTELERIA

DENOMINACIO GRADUACIO VoL
| EI . PEACH 12° / 16°
1 - Licor 12% / 16%VOL 1l
MELON
m
D Licor 16%VOL 1
[ [‘ﬂ ] APPLE SNAPPS
J = Licor 16%VOL 1
MOYA MESTRE
Beguda espirituosa 35%VOL 1
BITTER
Beguda espirituosa 16%\VOL 1
MANITO
Beguda espirituosa 30%VOL 1
EL CHARRO
Beguda espirituosa 35%VOL 1
MARTIGNAC
Beguda espirituosa 301 36%VOL 1/ 3l
. 1:" y ARTANOSKA
L h-’_ff,-j | - Vodka 375%\VOL 1l
o GIN BENISON
ik
-g - Gin 37,5% VOL 1
I 7 w RON BENISON
Ron 30% / 37,5% VOL 1

W:m CAPITAN ROS DORADO
Beguda espirituosa 375% VOL 1
CAPITAN ROS BLACK
Beguda espirituosa 375% VOL 1

\ ! a SAMBUCA
Beguda espirituosa 38%VOL 70cl
e FERNET
i - Beguda espirituosa 40%VOL I
RO TEL R HERBES BG DOLCES / MESCLADES / SEQUES
Yia - Beguda espirituosa anisada 20% / 25% / 35% VOL 1/ 3l
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Estima Mallorca,
tria producte local

COMPROMIS AMB EL
PRODUCTE LOCAL MALLORQUI

A Licors Moya creiem que el producte local és una peca clau per avancar cap a un model turistic més
sostenible i compromeés amb el territori. En aquest sentit, la Llei 3/2022, de mesures urgents per a la
sostenibilitat i la circularitat del turisme a les llles Balears, reforca la necessitat que els establiments turistics
incorporin productes de proximitat en la seva oferta, establint uns percentatges minims de consum de productes
frescs agraris, ramaders i pesquers i gue tinguin el seu origen en les llles Balears, d’acord amb el que disposen els
articles 102 1 102 bis.

Des de Licors Moya, amb una llarga trajectoria vinculada a 'elaboracié de licors tradicionals de les llles Balears,
ens alineem amb aquest marc normatiu i amb els valors que representa. Els nostres productes, elaborats a partir
de matéries primeres seleccionades i processos arrelats a la tradicié local, contribueixen a posar en valor el
patrimoni gastronomic de les llles i a reforcar I'experiéncia del visitant amb una oferta diferenciada i de qualitat.

Aquest cataleg s’ha dissenyat com una eina comercial pensada per facilitar als establiments turistics I'accés a
una gamma de productes locals amb garanties d’origen i qualitat, que els permeti complir amb els estandards
establerts per la normativa vigent. La incorporacid dels productes de Licors Moya a I'oferta gastronomica i de
restauracioé suposa una aposta clara per la proximitat, |a tragabilitat i [a sostenibilitat, alhora que aporta valor
afegit a la proposta comercial de cada establiment.

A través d’aquest cataleg, convidem els professionals del sector turistic a sumar-se a un model que connecta
tradicid, territori i qualitat, i que converteix el compliment legal en una oportunitat per diferenciar-se, generar
identitat i oferir una experiéncia auténtica, complint amb les expectatives d’'un turisme cada vegada més
conscient i responsable.
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LS SEGELLS
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Segell propi de Licors Moya. Indica els productes que es
produeixen integrament a la nostra fabrica.

El logo de la campanya “Moya Recicla” simbolitza el nostre
compromis amb la sostenibilitat i el respecte pel medi ambient.
Aqguesta iniciativa té com a objectiu la recollida de les botelles
d’herbes MOYA per donar-lis una segona vida. Aixi, fomentem
el reciclatge i reduim I'impacte ambiental, contribuint a un moén
més net i responsable. Junts, donem un nou valor als materials
i promovem practiques ecoldogiques en cada etapa del procés.

Ens indica que I'area d’elaboracio i embotellat del licor emparat
sota la denominacié “Palo de Mallorca” es limita a I'llla de
Mallorca de la Comunitat Autonoma de les llles Balears. Aquest
segell, verificat anualment per la Conselleria d’Agricultura,
Ramaderia i Pesca, identifica els productes registrats amb
Denominacié Geografica i en certifica la seva qualitat.

HERBES

Vidre 100% reciclat. El WildGlass® opta per la bellesa natural
i imperfecta emprant vidre de recol leccio en municipi, el qual
requereix menys energia per fondre’s. D’estética artesanal,
combina amb una produccié ecologica oferint un disseny
distintiu, modern i sostenible.

Y, ® )
& &y

area d'elaboracio i embotellat de la Indicacié Geografica es limita
a I'llla de Mallorca de la Comunitat Autonoma de les llles Balears.
Aquest segell, verificat anualment per la Conselleria d’Agricultura,
Ramaderia i Pesca, identifica els productes registrats amb
Denominacié Geografica i en certifica la seva qualitat.

PENTAWARDS
GOLD 2023

PREMI NACIONAL
METRAE 2025
SOSTENIBILITAT

INDIVIDUAL’

A Licors Moya cuidam del medi ambient. Empresa activa des de
la seva responsabilitat social empresarial a través de la pertinenca
a Ecovidrio. Reciclar és una necessitat per al nostre planeta.

!«‘%nrca
sy

ingretint lorca
PRODUCTE LOCAL

Segell oficial per identificar el producte local, una iniciativa per
promoure el consum de productes cultivats, produits i elaborats
integrament a les Balears, amb un logotip reconeixible i un Us
voluntari per als productors.

Premi Metrae: al Millor Projecte de Sostenibilitat que
atorga la Confederacid de Mercats Tradicionals d’'Espanya.
Metrae convoca anualment aquests premis amb l'objectiu
de reconéixer la tasca dels mercats municipals d’Espanya i
promoure’n la promocio i divulgacid dels seus Projectes.

Premi Vinari: Certamen gastronomic dedicat a reconeixer i
prestigiar la produccié de vermuts i Palos de les llles Balears,
especialment Mallorca, amb I'objectiu de posar en valor

la qualitat, la creativitat i la tradici¢ d’agquesta beguda tan
arrelada a la cultura mediterrania balear. En la primera Edicio
dels guardons per al Palo de Mallorca, el primer premi ha estat
per a Palo Moya.

Premi Pentawards: Guardd d’Or categoria Beverage en el
concurs de disseny de prestigi internacional que reconeix
'excel-léncia del packaging de producte, avaluant la creativitat,
innovacio i connexié de marca a nivell mundial.
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